Sprava o ¢innosti PK predmetov potravinarskeho zamerania za 1. polrok 2017/2018

1. SkVP:

PK predmetov potravinarskeho zamerania pre TV v l.polroku k. roku 2017/2018
pracovala na ulohach, ktoré si vytycila na svojom prvom zasadnuti v auguste 2017,
¢lenovia PK v uvode $kolského roka, uz v auguste 2017 pracovali na priprave SKVP pre
odbory kuchar - Studijny odbor, kuchar — ucebny odbor, ¢asnik, hostinsky, cukrar,
spolo¢né stravovanie a novootvoreny 2-rony ucebny odbor potravinarska vyroba,
cukrar externé Studium v sulade snajnov§imi usmerneniami a zmenami, prebehla aj
uprava ucebnych planov, v spolupraci Ing. J. Ducaiovou, zastupkynou pre TV.
Aktualizacia u¢ebnych osnov a tematickych planov odbornych predmetov TEC, TPY,
TOB, PVY, STO, STZ, CTC, CTB, CMO, SUR, ZAW,PVB pre vSetky odbory pre skolsky
rok 2017/2018, zmeny sa udiali v obsahu preberaného uciva, zmeny nazvov aj casovej

dotacie pre jednotlivé odbory a ro¢niky.

2. Uskutocnené exkurzie a akcie v Skolskom roku 2017/2018 — 1. polrok
e 25.10.2017 exkurzia na EURO CUP v PreSove, medzinarodna barmanska sutaz,
1.B, 4.B, 2.D - HreSan, Dancova
e 25.10.2017 Deni otvorenych dveri Hotelovd akadémia PreSov, 1.B, 4.B, 2.D —
Hresan, DanCova
e 7.12.2017 odbornéd prednaska na tému Jedlé kvety aich pouZzitie v gastrondmii,
prednaSajtci Ing. et. Ing. M. Sudzina, 1.B, 3.A, 4.B — HreSan, Vagaska
3. Planované exkurzie v Skolskom roku 2017/2018 — 2. polrok
e muzeum vin PreSov — februar 2018
e vinna pivnica Vini¢ky - marec 2018
e Nestville Destilery — april 2018
e potravinarske podniky vychodného Slovenska, operativne zaradené
4. Sutaze:
e (lenovia Pk sa vtomto polroku nezapojili do ziadnych sttazi aj z dévodu
nekonania sa sUtazi urCenych len pre teoretické vyucovanie odbornych

potravinarskych predmetov



5. DalSie aktivity:

e priprava ziakov konciacich ro¢nikov v ucebnych aj studijnych odboroch
a v nadstavbovom S$tudiu na zadvere¢né aj maturitné skusky, s ¢im je spojené aj
zvysené usilie ucitel'ov odbornych predmetov, ktori vyucuju v tychto triedach,

e kaZdorocna priprava a aktualizacia zneni maturitnych tém a otazok na
zéaverecné skusky pre odbory kuchar a caSnik, spolocné stravovanie a 3-ro¢né
odbory hostinsky a cukrar, kuchar — 1. krat konciaci

e na vyucovani odbornych predmetov ¢lenovia PK vyuzivaji aj alternativne
zdroje informacii, pricom sa dobre osvedCili hodiny potravinarskych
predmetov v odbornych ucebniach informatiky (technické vybavenie),
pouzivame aj ¢asopisy s potravinarskou tematikou, napr. Dobré jedlo, Gastra,
Horeca a iné,

6. Navrhy a opatrenia:

e PK disponuje gastronomickym inventarom, ktory slizi ako ndzorna ukéazka pri
vyucbe odbornych predmetov, najmd TOB, TPY, CTC, CTB a STO,
v buducnosti bude potrebné tento inventar znova doplnit’ a rozsirit’

e v suvislosti s planom otvorit' v nasledujicom Skolskom roku 2018/2019 novy
Studijny odbor Vyziva, ochrana zdravia a hodnotenie potravin, je potrebné
zabezpecit’ dostatok schvalenej odbornej literatiry pre ucitel'ov a uc¢ebnic pre
ziakov, ako aj zabezpecit’ materidlne a hlavne priestorové vybavenie
potrebné k vyucbe odbornych predmetov v tomto odbore (laboratdria a ich
vybavenie)

e nutnost objednat’ ziacke ucebnice v dostatocnom mnozstve pre odbor
potravinarska vyroba pre d’alsi skolsky rok

e mnozstvo hodin odbornych potravinarskych predmetov vyucovanych
nekvalifikovane stupa uz niekol’ko rokov, v tomto zmysle navrhujeme riesit’ aj
personalne obsadenie PK, resp. doplnenie o kvalifikovaného ucitela v zmysle
kvalifikaénych predpokladov pre vyucovanie tychto predmetov, aj v sulade
s planom otvorit’ v Skolskom roku 2018/2019 odbor Vyziva, ochrana zdravia

a hodnotenie potravin

Vo Vranove nad Toplou  18.1.2018

Vypracoval: Ing. Jan HreSan






